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Rosso Mamertino 2007 85
Consistenza: 31 - Equilibrio: 27 - Integrità: 27

Az. Agr. Vasari
C.da Casale - 98046 S. Lucia del Mela (ME) - tel. 0909359956 fax 0909359554 - azienda@biovinivasari.it - www.
biovinivasari.it - Responsabili della produzione: Ruggero Vasari - Anno avviamento: 1950 - Vini prodotti: 11 - H: 200.000 - 
Ettari: 20 - Uve/vini acquistati: solo uve di proprietà - E: sì - F: sì - G: sì

Vasari

Vasari rappresenta oltre 400 anni di arte, cultura e sto-
ria Italiana e Siciliana. L’agricoltura e la viticoltura so-
no la tradizione della famiglia Vasari. Produciamo vini a 
Denominazione di Origine Controllata di qualità superiore 
come l’antico Mamertino, classificato da Plinio il Giovane 
al quinto posto tra i 195 vini dell’Impero Romano da lui de-
gustati e olio extravergine di oliva da agricoltura biologica. 
Prodotti esclusivi dai sapori autentici nel rispetto dell’am-
biente e della tradizione.

GLI ALTRI VINI
ZAHIR 2008 IP: 85

C: 29 - E: 29 - I: 27 - Q - H: 10.000 - K: Nero d’Avola

BIANCO MAMERTINO 2008 IP: 84
C: 29 - E: 28 - I: 27 - N - H: 10.000 - K: Cataratto 60%, 
Inzolia 20%, Grillo 20%

ROSSO MAMERTINO RISERVA 2006 IP: 83
C: 31 - E: 26 - I: 26 - O

NERO D’AVOLA MAMERTINO 2007 IP: 83
C: 31 - E: 27 - I: 25 - O - H: 50.000 - K: Nero d’Avola

Commento Conclusivo
Ottimo il frutto nel bicchiere Vasari. Vini di morbidezza e 
fragranza olfattiva non comuni. Eccelle in polpa suadente 
il bianco Zahir 2008, di gran rotondità anche il Bianco 
Mamertino 2008. Di gran potenza mentosa il Rosso 
Mamertino Riserva 2006, l’ancor più morbido Nero d’Avola 
Mamertino 2007. Vino del tasting il Rosso Mamertino 2007: 
qui la sua gran trama bacia la morbida freschezza, la 
suadenza e la pulizia della sua confettura di ribes maturo. 
Complimenti a Vasari, produttore che vale e che cresce.

Indici Qualitativi Complessivi:
IP complessivo: 84 (+1,2%); QQT: 6,72
Indici complessivi: C: 30,2 - E: 27,4 - I: 26,4

Sensazioni: in frutto per il suo mix 
di prugna e di balsamico mentolo, per la 
vanigliata dolcezza della sua clorofillo-
sa menta. Tutto questo citare sensazioni 
di lignea radice non deve far pensare a 
sovraspeziatura: l’esuberanza dei balsa-
mi del rovere trova infatti in una prugna 
ben netta e polposa, avvolgente e natura-
le composizione. Certo la concentrazione 
di endogeni estratti è potente, il bagaglio 
di polpa, la potenza del grado imponente, 
ma grazie a un qualificante bilanciamento 
fra tannino e dolcezza, grazie alla quali-
ficante nitidezza enologica della sua tra-
sformazione, il vino in esame si porge an-
che armonioso e avvolgente, richiamando 

a più tratti un cassis ben suadente.

Informazioni: O - J: 14-05-09 - L: B - H: 50.000 - K: 
Nero d’Avola 90%, Nocera 10%

Impressioni del produttore. Questo vino asciutto dal 
colore rosso intenso, fruttato con decisa personalità, cor-
poso, ampio e persistente con sapori di frutta rappresen-
ta l’essenza del Mamertino nella sua più ampia e completa 
tipicità. Continuando una tradizione innovativa ho creato 
un blend di Nero d’Avola e Nocera.
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